\/ VINNY LISTEK

SIESTA

Vybrali jsme pro Vas Zemska vina, kde pivod hrozn( je na Moravé, ve Slovacké podoblasti

VINARSTVi FASORA & SYNOVE

Rodinné vinarstvi Fasora a synové vzniklo v roce 2001. Otec Petr se syny Petrem a LukaSem zacali od zalozeni
vlastnich vinic, pres rekonstrukci a rozsiteni zdédéného sklepniho hospodafrstvi. V roce 2011 rodina vybudovala nové
vyrobni prostory spliiujici moderni pfedstavy vyroby bilych a rlZovych vin. V roce nasledujicim Lukas Uspésné
absolvoval magisterské studium na vinarském institutu v Lednici a stal se enologem vinarstvi.

Rodina vlastni v trati Podvinohradi, v Hovoranech ve Slovacké podoblasti, priblizné jeden hektar vinic, ve kterych je
soustredéno Siroké spektrum 55 odrdd révy vinné v mnoha klonech se 70% zastoupenim bilych a 30% zastoupenim
modrych odrdid. Mnoho z nich jsou novoslechténci anebo raritni, malo péstované odrlidy. Doposud ve vinicich nebyly
aplikovany zadné herbicidy.

Vinarstvi Fasora a synové vyrabi kolem 10 000 lahvi roc¢né. Bild vina jsou nabizena jako mlada se zvlastnim zretelem
na svézest a ovocitost, ¢ervena vina jako nejméné dvouletd - zraji jeden rok v sudech (prevazné barikovych) a dalsi
roky v lahvich.

SAUVIGNON bilé, suché 0,75 295,-
zbytkovy cukr 0,6 kyseliny 6,0 0,11 45,-
Sauvignon je vino velmi aromatické, kofenité s tony citrus(, s vyraznéjsi kyselinkou a s vyssim obsahem alkoholu. Je
vhodné jako aperitiv i ke studenym predkrmm a syriim.

TRAMIN CERVENY bilé, polosladké 0,751 295,
zbytkovy cukr 25,3 kyseliny 5,2 0,11 45,-
Tramin Cerveny je vino jemné zlatozZluté barvy se zelenkavymi odlesky. Ve vlini a chuti se objevuji tony lipového a
akatového medu, pepie a mandli. V delsi dochuti se krasné dopliuje ptijemny zbytkovy cukr s prekvapivou svézi
kyselinkou. Hodi se ke sladkym jidlim, syrdm a k téstovinam.

ROSIANA riiZzové, polosuché 0,751 295,-
zbytkovy cukr 13,5 kyseliny 7,0 0,11 45,-
Rosiana (Rosé Cuvée) je slozeno z odriid Frankovka, Cabernet Moravia, Rulandské modré a Zweigeltrebe. Piekvapi
ovocné kotenitou vini arhebkou, sametovou chuti. Doporucujeme k zeleninovym saldtlim, téstovinam, kutecimu
grilovanému masu nebo lososu.

CABERNET MORAVIA BARRIQUE cervené,suché 0,751 295,-
zbytkovy cukr 0,6 kyseliny 4,8 0,11 45,-
Vino zrdlo v sudech typu barrique. Zrani v sudu dodalo tomuto vinu vyrazné tény vanilky a senzoricky sladké
polymerizované taniny. Vino je dobfe vyvaiené a rovnéz zde probéhla jable¢no-mléénad fermentace. Jeho chut
vynikne pfi konzumaci tmavych mas, zvéfiny nebo uzenych mas a syru.




